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SVET BIOTECHNOLOGII

Biotechnologie — jsou obor relativné novy a rozvétveny s dynamickym vyvojem. Setkdvame
se snimi stéle ¢asteji v zemedelstvi, v leékarstvi, v potravinéistvi, v chemickém pramyslu i

dalSich odvétvich.

Internetovy bulletin SVET BIOTECHNOLOGII s kiade za cil

piindSet aktudlni informace z oblasti biotechnologii. Bude vydavan meési¢né a distribuovan
zgemciam o tuto problematiku z fad odborniki i laika.
V tomto vydani jsme pro vés vybrali z tuzemskych a zahrani¢nich zdroju:

ZEMEDELSKE
BIOTECHNOLOGIE

Deklar ace Sdr uzeni

biotechnologickych zemédélcu
Zdroj: Crop Biotech Update, 4. 12. 2009

Sdruzeni  biotechnologickych zemédélct
(Farmers Biotech Network — FBN) je
sdruzeni evropskych zemédélcu, ktefi:

- vidi pozitivni ptinosy
zemedglskych biotechnologii (GM
plodin);
jsou presvédceni, Zze zemédélstvi
EU potiebuje vyuzivat viechny
dostupné védecke néstroje véetné
GM plodin, aby dostédlo sou¢asnym
vyzvam k zaji&téni potravin,
klimatickych zmen, biopaliv a
ochrany Zivotniho prostiedi;
podporuji védecky zaloZenou
regulaci genetickych modifikaci
piipad od pripadu;
jsou znepokojeni zaostavanim EU
zaogtatnimi ¢astmi svéta, ackoli by
méla byt na cele pokroku;
cht&ji mit rovny pristup
k technologiim, aby mohli
konkurovat na stejné arovni
vyrobcam jinde.
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Z tohoto diavodu uvergjnili Deklaraci, ve
které  vyzyvaji  evropské  politiky
k investovani do »Z€elenych”
biotechnologii. Prin&ime jeji  volny
pieklad:

» My, zemedelci z celé Evropy poZadujeme
svobodu wvolby mezi  hospodasenim
tradicnim, ekol ogickym nebo
biotechnologickym zpiisobem. Zemedelci
musi  mit pristup  k technologickym
nastrojum, aby se mohli vyrovnat
s poZadavky udrztelné produkce potravin,
pred kterymi Evropa stoji. Obracime se na
Evropskou Komisi a Evropsky Parlament,
aby nédm umozily st&t se vice
konkurenceschopni a udrztelni. VIady
clenskych  statii musi  téZ  poskytnout
podstatnou politickou a verginou podporu
k tomu, abychom posilili svou pripravenost




dostat soucasnym a budoucim ocekavanim
zemedeél ské produkce.

Inovace hraji zasadni roli v podpore
konkurenceschopnosti evropského
zemeédélstvi; Zijeme vdobé nevidanych
globalnich vyzev, pricemZz mnozi zemedelci
jsou zasazeni poklesem cen vystupi a
naopak vzestupem cen u vstupuz (hnojiva,
energie a dals). EU musi pomoci
zemedelcum obstat vsoutéz a  uZvit
Evropu pri udrZeni rozumnych cen. EU
musi podporovat — nikoli blokovat —
pristup  kinovacim, vcetné  zelené
biotechnologie, ktera se Uspedné pouZiva
prres nekolik dekad v jinych krajinach.

GM plodiny nabizgji znacné wyhody pro
wyrobu a Zvotni prostredi: soucasné
zpravy ukazuji, Z2 GM sbja, kukurice a
bavinik poskytly produkci o 20%, 7% a
15% wySSi nez nemodifikované odrudy.
WSS wwnos znamena menSi naroky na
pidu pri vyrobe potravin a krmiv. GM
plodiny také znamenaji mén¢ pesticidiz a
nizSi tvorbu sklenikovych plyni, protoze
vyZaduji méne orby a sniZuji tak spotrebu
pohonnych hmot a oxidaci pizdniho uhliku.
Zemedelci VvEU  mohou  zvliadnout
koexistenci GM plodin a nemodifikovanych
odrid. V nekterych statech — Neémecku,
Spanélsku, Ceské Republice, Polsku,
Rumunsku, Sovensku a Portugalsku — uz
mohli zemeédelci  wyuZit wyhod zelené
biotechnologie a maji zkuSenost ,, z prvni
ruky* s koexistenci modifikovanych a
nemodifikovanych plodin.

Zemedeélstvi EU zaostava za jingymi ¢astmi
svéta, pricemz mnoho Zprav @z
respektovanych informachich zdrojii EU i
jednotlivych statii svedci o bezpecnosti a
uZitecnosti biotechnologickych rostlin.
Vroce 2008 jiz 13,3 milionu zemedelcii
vcelém svete pestovalo 125 milion:
hektar:: biotech rostlin ve 25 statech. Jak
dlouho ndm evrop&ti politici budou branit,
abychom mohli déelat toté??

Mnoho evropskych zemédélci nema
povoleno  pestovat  biotech  odrudy,
vneglepSim pripadé je povolena jedna
biotech odrizda autorizovana v EU. Tento
licomerny pristup vede ktomu, Ze

Evropané dovazgji vice a vice GMO zvenci
a nas zemedelci zracei
konkurenceschopnost ve sveté. Jsme stale
méne a méne schopni  splnit  nove
poZadavky ekologické udrZitel nosti
zemeédélského hospodareni. To nedava
smyd ani zhlediska Zvotniho prost/edi,
ani ekonomie.

Proto se obracime na politiky EU i
clenskych stétiz, aby co negjrychlgi prijali
nasledujici opat/eni:

- Ve viech evropskych statech branit
pro zemedel ce svobodu vyberu
viastnich plodin.

Neprodlené ukoncili zdkazy GM

v celé Evrope, nebor’ nejsou
opodstatnélé ani vedecky ani
legidativne.

Urychlit postup schval ovani vyuziti
GM v EU a zpristupnit nastroje,
které maji zemedelci k disposici

Vv jinych ¢astech svéta jiz mnoho let.
Zajidtit faktickou a otevi'enou
diskus o budoucnosti zemedelské
politiky pro Evropu a to takové,
ktera je zaloZena na vede a
ekonomické realite nikoli na
politickych p6zach a neignoruje
kritickou ulohu rostlinné
biotechnologie.

Evropa byla vzdy zemédélskou mocnosti.
Ekonomicka a environmentalni krize spolu
se zménou evropskych ingtituci je
jedinecnou mozZnosti znovu  nastoupit
politiku  podporujici  udrzitelné a
konkurenceschopné zemeédélstvi, které se
neobraci z&dy kinovacim a technologii,
které jsou urgentné potiebné. Naléhame na
novou generaci evropskych politiku:
investuite do  budoucnosti  naseho
zemédélstvi a poskytnéte ndm nastroje
k naSi préci.
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Lipidomika )

Zdroj: Bioprospect, Petra Junkova, VSCHT

V biotechnologii se v soucasnosti  stéle
vice setkdvame s pojmy jako genomika,




proteomika nebo lipidomika. Centrem
zkoumani je v prvnim piipadé genom, ve
druném proteiny a lipidomika? Ta se
zabyvd bunéénym lipidomem, tedy
souborem lipidi v bunce. Vlastnim Ukolem
je identifikovat, event. kvantifikovat lipidy
v prosoru a case, urcit jeich funkci,
vztahy sjinymi lipidy nebo proteiny,
studovat enzymy a lipidové transportéry
pasobici pii metabolizmu lipidi.

Nazev lipidy vznikl z feckého lipos = tuk.
V nasi terminologii jsou tuky podslozkou
lipida. Tuky jsou estery mastnych kyselin
(MK) a glycerolu, zatimco lipidy jsou
rozmanity soubor latek. Strukturné jsou to
malé molekuly, které mizeme délit na
homolipidy (estery MK + alkohol),
heterolipidy (MK+alkohol+ dalsi slozka),
komplexni lipidy a latky doprovézejici
lipidy (napt. steroly, véetné cholesterolu).
Lipidy predstavuji zhruba 50% hmoty
bunéenych membrén eukaryontnich bunek.

Podle polarity je muzeme rozdélit na
nepolarni  lipidy  (cholesterol, estery
cholesterolu atriglyceroly)

a na polani lipidy (fosfolipidy,
sfingolipidy a glykolipidy). Polarni jsou
take lipidové metabolity.

Fosfolipidy obsahuji glycerol a alespon
jednu fosfatovou skupinu na néj vazanou.
Sfingolipidy obsahuji misto glycerolu
sfingosin nebo jeho analogy a jsou
podstatnou slozkou bilé hmoty mozkové.
Glykolipidy obsahuji ve své molekule
cukernou soucast.

Lipidové matabolity vznikaji enzymovou
transformaci matefskych lipidi nebo jejich
prekursoru. Pri normalnich fyziologickych
funkcich je tato skupina zastoupena jen ve
velmi malém mnozstvi. Pokud tvori tyto
typy molekul velky podil z celkovych
lipida, jednd se o signalizaci urcitého
druhu onemocnéni, jako napiiklad srdecni
ischémie. Pomoci stanoveni mnoZstvi
ur¢itych lipidovych metaboliti je mozné
identifikovat stadium onemocnéni.

Zaver:

Lipidomika ma za Ukol definovat roli
lipida v bunce, predevSim prostiednictvim

zmapovani vyskytu lipidi v biologickych
systémech, popisem jgjich sloZzeni a
funkce. Analytické drategie studia
lipodomu se déli do dvou kategorii, které
se navzajem piekryvaji a doplnuji.

Globani lipidomika mé& identifikovat a
piiblizné kvantifikovat jednotlivé druhy
lipidi  zcelkového mnozstvi lipida
ziskanych extrakci vzorku napii¢ raznymi
strukturnimi skupinami.

Cilena lipidomika spociva v kvantitativni
analyze jednoho nebo nékolika vybranych
lipida vramci  specifické  strukturni
skupiny ¢i tiidy.

Vyznam ma zejména v medicing. Ziskani
novych informaci o0 zménéch v zastoupeni
lipida pii zdravotnich komplikacich a
propojeni s proteomickymi a genomickymi
daty muze prispét k objasnéni podstaty
onemocréni  a  smérovani  nového
terapeutického postupul.

BIOTECHNOLOGIE V
POTRAVINARSTVI

Potraviny oSeti‘ené ionizaci
Zdroj:IrenaMichalova, Libor Dupal

lonizaci se rozumi oSetieni ionizujicim
zérenim. Principem je oSetieni potraviny
specifickym druhem energie. Jedna se o
krdké pulsy zéreni o nizké drovni
prochazejici potravinou v podobé gamma
paprski, rentgenového zéreni, anebo
paprsku elektrond;

Velikost davek ionizace se méri v gray-
jednotkach (Gy nebo kGy) /¢ti grej/ ;
Potravina, balend nebo voln¢ lozend, je
vystavena peclive kontrolovanému
nizkému mnoZstvi ionizujiciho zéreni po
dobu dosazeni poZadovanych cilta (max.
vsak 10 kGy).

Témito cili jsou:

- Zamezit déleni (rozmnoZovani)
Zivych bungk, jako jsou baktérie a
burky vy&Sich organizmu tim, Ze
zmeni jgjich strukturu DNA;
Zpomalit proces zréni nebo
dozravani nékterych druht ovoce a
zeleniny tim, Ze se ionizaci vyvolgji




biochemické reakce ve
fyziologickych procesech tkani
roslin.

lonizace zabiji hmyz, plisn¢ a baktérie, ale
jinak zanechdva potravinu prakticky
nedotéenou. lonizace nemiZze zvysit
béZnou droven radioaktivity potravin.
Davkovéni ionizujiciho zéreni je velmi
piisné regulovano, monitorovano a udaje o
oSetieni jsou dlouhodob¢ archivovany pro
potieby pozdgjSich kontrol.

lonizaci se snizuje pocet baktérii
v potravinich a udrzuje je delSi dobu
verstvém stavu.  Pri tomto  oSetieni
pronik& ionizujici zéfeni potravinou a nic¢i
Skodlivé organismy bez tepelného oSetieni,
aniz meni fyzikalni nebo chemické
vlastnosti.

OgSetieni ionizaci umoZiuje omezeni jinych
méné vyhodnych postupi vedoucich
k zgjisteéni delSi trvanlivosti  potraviny,
napr. 1ze snizovat rozsah anebo vySe davek
(chemickych) pridatnych latek (tzv. E¢ek).
Ze shora uvedenych davodu je v soucasné

dobg ionizace nejlepsi dostupnou metodou,
vhodnou pro oSetieni syrovych potravin
nebo slozek potravin. Nezanechéva zadna
rezidua, obvykle nemeni chut, barvu, nebo
vini  potravin a v Zzadném piipadé
nevyvolava v potravinéch radioaktivitu.

Bezpecnost a vyhodnost  potravin
oSetienych ionizaci byla spolehliveé
prokazéna. Informace o bezpe¢ném pouZziti
této technologie lze ovétit v odbornych
publikacich vydanych jak mezinarodnimi,
tak evropskymi autoritami pro bezpecnost
potravin, napi. EFSA, FAO/WHO a dalsi.

Evropské legislativa klade velky diraz na
ochranu a informovanost spotiebitele.
Spotiebitel se mize dozvédét na obalu
potravin maximum informaci. Najde nejen
detailni informace o sloZeni, ale i dal&i
informace vyznamné pro jeho rozhodovani
pii ndkupu, napi. Udaje o energetické a
vyZivove hodnoté potraviny, zemi pavodu,
ale také o technologickych procesech,
kterymi byla potravina ¢i jeji slozky
oSetieny (napt. pasteraci, sterilizaci, UHT
atd.). Do tohoto spektra informaci nalezi i

upozornéni, Ze vyrobek ¢i jeho slozka byly
oSetieny ionizujicim zarenim (ionizaci).

V zgmu spotiebiteli viak také je, aby
sprdvné rozum¢li  Gdajum a terminam
uvedenym na obaech, aby jejich
oc¢ekavani od vyrobku (kvalita, ¢erstvost,
mnozstvi) bylo opréavnéné a reédlné.
Nepiesné chdpani nékterych Udaju muze
byt totiz nekdy zavadgjici, vyvolavajici
obavy a odrazujici od ndkupu potraviny.

Proto pracovni skupina Potraviny a
spotiebitel,  ustavena  pii  Ceské
technologické platformé pro potraviny
vydala brozuru snédzvem Potraviny
oSetiené ionizaci. SdruZeni Biotrin je
¢lenem této pracovni a jeho cilem je
pravdivé odborné informovani spotiebiteli
0 poddgate genetickych  modifikaci
organizmi, o GM plodinich a GM
potravinach.

V publikaci Potraviny oSet/ené ionizaci
jsou shrnuty odpoveédi na casté dotazy
spotiebiteli a osvétleni podstaty oSetieni
ionizaci.  Zdarazinuje skutecnost, Ze
informace o ionizaci nebo oSetreni UV
zéfenim neni  varovanim 0 né&jakém
nevhodném technologickém zasahu, ale je
povinnou informaci o pouZité technologii
(obdobné jako je napf. oznadeni
,pasterizované', , sterilované' g).). lonizace
je jednou ze Setrnych metod vaéi nutri¢ni
hodnoté potravin, nezpusobuje
radioaktivitu potraviny, ma schopnost ni¢it
nebezpecné  mikroorganizmy,  kterymi
mohou byt  kontaminovany  nejen
potraviny, ale i obaly. Nemuze v3ak
»Spravit” skody na kvalité a bezpecnosti
potraviny zpisobené Spatnou hygienou pri
vyrobé¢ a skladovani. Pouzivd se pouze
v téch piipadech, kde je to
z technologickych  diavoda  vyhodné.
lonizace potravin nesmi byt pouzita jako
ndhrada hygienickych a zdravotnich
opatieni nebo sprdvné vyrobni  a
zemédélské praxe. RovnéZ nesmi byt
pouzita v kombinaci s chemickym
oSetienim, které douzi ke stejnému Gcelu.
Publikace shrnuje vSechna ,pro a proti*
ionizaci a jei plny text nadete na
WWW.Spotr ebitel.cz (viz ukéazka):



http://www.spotrebitel.cz

Publikace Ceské technologické platformy pro potraviny
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Potraviny oSetirfené ionizaci
(IrenaMichalova, Libor Dupal)

spotiebitelem, spotiebitel za kvalitou

Dalsi informace o biotechnologiich, mési¢ni monitoring ¢eskych medii a novinky ze
zahranié&i najdete na nasi webové strance Www.biotrin.cz atakéna
www.Gate2Biotech

Upozor7iujeme prijemce internetového bulletinu, Ze uvitame, pokud doporuci nase noviny
i jinym zajemciim o biotechnologie. Také ndm, prosime, oznamte, pokud budete chtit byt
vyrazeni z naseho adresare, aby Vas nevyzadané posta neobtezovala. Vsechny své pripominky
a dotazy adresujte na SdruZeni Biotrin, Vini¢na 5, 128 44 Praha 2. Kontaktni osoba:
Ing. Helena Stépankova, e-mail: h.stepankova@volny.cz
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